


HISTORIA

Comidas

Nuevo

ANTOJITOS

PAELLASYARROCES

Nuevo

$165

$145

SANDWICHES

Paella Valenciana
Receta española con arroz lentamente cocido (30min) le agregamos pollo,
verduras, salteadas, calamar , almeja y pescado.

PAELLASYARROCES

Paella Valenciana
Receta esps añola con arroz lentamente cocido (3(( 0min) le agregamos pollo,o
verduras, salteadas, calamar , almeje a y pescado.
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Menú
Haciendo un resumen, este lindo lugar era el antiguo oratorio
de la iglesia San Felipe de Neri (La Profesa), de ahí su nombre
“La Capilla”. Su comienzo se remonta a 1875 cuando Don
Thomas Gillow funda el hotel y para tener un comedor hace
el primer Restaurante del Hotel Gillow. Con el paso del
tiempo y luego de varias remodelaciones el restaurante
rescata el aspecto de como era La Capilla de piedra
implementando una cocina abierta y barra que hoy ofrece
una comida y bebidas internacionales con un menú diario y
paquetes de gran calidad/precio.

$ Precios con IVA en M.N. PopularRecomendación del Chef

Fideo Seco al Chipotle
(150g) Fideos cortos horneados con salsa de chipotle
picante y servido con crema y queso.

$145

$ Precios con IVA en M.N. PopularRecomendación del Chef

Enmolada de Pollo
(150g ) Pollo deshebrado con tres tortillas de maíz
rellenas de bañadas con mole y queso con frijol.

$175

Fajitas de carne o pollo
(200g) Pollo o carne , fileteados y salteados con cebolla,
pimpiento verde acompañado de guacamole y frijol.

Enchiladas rojas o verdes
(150g) Pollo deshebrado con totopos de maiz bañadas
en salsa verde o roja acompañadas de frijol.

Quesadilla
(100g) Una pieza de tortilla a mano con queso
acompañada de guacamole y frijol.

$49

Bocata de Jamón de Pavo
(1 00g) Jamón de pavo con queso mozzarella en pan chapata
aderazado con salsa macha y aguacate.

$150

Club Sandwich
(100g) Pollo deshebrado, jamon, tocino y queso acompañado
con papas en pan de molde.

$155

Hamburguesa La Capilla
(100 g) Carne de res molida con tocino y queso fundido, mix de
lechugas y tomate acompañado de papas.

$190

$360
(200g) 1 a 2 personas
(400g) 2 a 4 personas
(800g) 4 a 6 personas $640

Paella Señorito
Receta familiar que da un toque especial al arroz lentamente cocido
(30min) calamar, pescado, verduras, mejillones y camarones.

$380
$720

Arroz negro
Directo de la mesa sana con arroz precocido tipo bomba, cebolla, tinta
de calamar, chipirones, vino blanco y camarones.

$400
$760

VISITA NUESTRAS REDES SOCIALES

@restaurante_la_capilla

@restaurantelacapillaCDMX

https://lacapilla.hotelgillow.com.mx/
NOTA tiempo cocción de 30 a 45min
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$199

(200g) 1 a 2 personas
(400g) 2 a 4 personas
(800g) 4 a 6 personas

$220

(200g) 1 a 2 personas
(400g) 2 a 4 personas
(800g) 4 a 6 personas

$240
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